Ar du grannskapets grillmastare eller

har du nagon bekant sem skryter om

sin héftiga grill? Du kan.glémma det.

Big Bad Wolf Bar-B-Q
nog &nda den allra hafi

I Avesta har
grillen av alla.

¢ Hanninen

GRILLARNAS GRILL GOR JOBBET AT DIG

UNDER EN SIMATIC S7-1200-KURS | Avesta
far vi kontakt medThomas Lindberg fran Lind-
bergs Industriservice & Montage. Han &r dar
utav en anledning, att l&ra sig att program-
mera sin grill, och det &r sant.

Det visar sig att Thomas aven driver Big
Bad Wolf Bar-B-Q Team som kor catering
med lite haftigare grillar 8n vad vanliga Svens-
sons har. Under en studieresa i USA dér de
besokte flera BBQ-restauranger fick de inspi-
ration till att bygga en ny monstermaskin.

Det blev en liten kompakt grill i storleken
av en mindre husvagn, eller som Thomas
Lindberg beskriver den, med amerikanska
métt. Och det & ingen éverdrift. Ar det ameri-
kanska méatt ska det givetvis ocksé vara
autentiska namn och grillen har darfor fatt
namnet Wolf Bar-B-Q Smoker.

I DEN LILLA ROSTFRIA HUSVAGNEN - jag
menar den enorma grillen - finns en 16sning
liknande ett pariserhjul med 6 vagnar. Hjulet
drivs av en "Bar-B-Q-drive” eller som det nor-
malt kallas frekvensstyrd asynkronmotor. Varje
hubb som korgarna kallas har i sig 7 hyliplan,
det ger en total grillyta pa 28 kvadratmeter.
Teoretiskt blir det d& majligt att grilla upp

emot 600 kg kott samtidigt. For att fa fjutt pa
grilen anvander man inga vanliga téandstickor
utan en gasbrannare pa 100 KW aven kallad
"Bar-B-Q-bumer”. Brénnaren varmer indirekt
kottet via en brénnkammare dar man &ven
lagger roktra for smakens skull. Cirkulationen
av roken och Iuften skapas givetvis av en
"Bar-B-Q-blower” - &ven kallad flakt.

DET HAFTIGASTE med grillen &r trots
alt inte de enorma métten utan att den &r
automatisk. Allt styrs av en Siemens S7-1200
PLC tillsammans med en Siemens Basic-
panel. P& panelen anger du vad du ska grilla
och hjulet stannar automatiskt i ratt 1age for
att du ska kunna lasta in kottet pa en tom
hubb. Nar du stangt dorren roterar hjulet tills
du vill lasta p& mer kétt eller om négon hubb
ar klar. Hur lange kottet ska vara inne i grillen
bestams av valet som gjorts pé& panelen. Nar
en hubb ar klar stannar den givetvis automa-
tiskt vid dérren sé att man enkelt kan ta ut de
fardiga revbensspjallen.

Nar grillfesten ar slut rengérs grillen auto-
matiskt, kanske kan man aven fylla den med
disk under rengéringen och péa det séattet fa
en diskmaskin med amerikanska méatt.
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DE ENORMA MATTEN &r inte bara fordel-
aktiga utan kan aven stalla till problem. Nér
jag &r och hélsar p& Big Bad Wolf Bar-B-Q
Team sé finns det fortfarande négra problem
att I6sa innan man kan bérja anvanda Wolf
Bar-B-Q Smoker fér sitt egentliga syfte som
ar catering. Det enorma hjulet som roterar
inne i vagnen stannar inte for att man rékar
stoppa in en arm och de stora métten gor att
man fér plats med en hel manniska i grillen.
Risker som maéste byggas bort innan det gér
att anvanda i professionellt bruk, for det ar
troligtvis inte s& uppskattat om en livsmedels-
inspektor hittar kockens hand eller i vérsta fall
hela kocken iinne i grillen. | efterhand har jag
fatt reda péa att problemen &r bortbyggda med
traditionella industrildsningar, sa stoter du pa
Thomas med sin Wolf Bar-B-Q Smoker idag
kan du vara saker pé att det kdtt som finns i
grillen &r menat att &tas.

THOMAS NAMNER att han nér allt &r klart
kan tanka sig att tillverka fler grillar for forsalj-
ning.

S& vill du ha den absolut haftigaste grillen i
kvarteret finns det hopp.




